Vendeglo és Hotel

SUPPEN

Warme Sauerkirschsuppe
mit Kastanienpudding
2.290 Ft

Spargelcremesuppe
mit Wachtel-Ei
2.290 Ft

Barlauchcremesuppe
mit Barlauchpogatschen
und Bacon-Chips
2.290 Ft

Fleischsuppe
mit Leberknodel und Gemiise
2.290 Ft

Hausgemachte Hithnersuppe
mit Nudeln
2.490 Ft

Bohnensuppe auf Jokai Art
2.490 Ft

Hirschragoutsuppe a’la Orség
2.490 Ft

LEICHTE, VEGETARISCHEN UND
VEGAN GERICHTEN

»Hortobagyi” Fleischpalatschinke (1 Stiick)
mit knusprigen Zwiebeln
2.790 Ft

Gemischte salat mit gegrillten
Hihnchenbruststreifen
(Dressings: Zitrus, Dill-Joghurt, Kiirbiskerndl)
4.490 Ft

Hiithnchenbrust im Kiirbiskern-Mantel,
mit Kiirbiskern-Kartoffel und Rucola
4.890 Ft

Sekt-Erdbeer-Salat
mit mandeligen Sous-Vide-Hihnchenbrust
4.890 Ft

Spargelrisotto
mit gegrilltem Ziegenkise
4.890 Ft

Camembert in Mandelkruste
mit Reis, Birnenkompott und
Heidelbeermarmelade
4.490 Ft

Champagner-Erdbeer-Salat
mit Avocado
4.490 Ft

Wir berechnen eine Servicegebiihr von 10 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.

Die halbe Portionen werden mit 70% verrechnet werden! Bei Anderung der Beilage 650-1.090 Ft wird berechnet!




FISCHE

Fischsuppe auf Szeged Art
mit Wels
3.990 Ft

Gegrillter Lachs
mit bunten Bratkartoffeln und
karamellisierten Zwiebeln mit Rucola,
dazu Dillsofe
5.890 Ft

Zanderfilet vom Rost
mit gegrilltem Gemiise
und Remoulade
5.890 Ft

GEFLUGEL

Hiihnchenbrust-Filet vom Rost,
mit Kasesosse
und Tomaten-Rucola Reis
4.990 Ft

Cordon Bleu vom Huhn
mit Pommes
5.290 Ft

Orangen-Entenbraten,
dazu Siuisskartoffeln mit Bacon und
Perlzwiebeln
5.490 Ft

Knusprige Hihnchenbrust
gefiillt mit Entenleber
dazu Kiirbiskern-Kartoffelpiiree
5.790 Ft

SCHWEIN

Schweinenacken mit wiirziger Sauce
und Ofenkartoffeln
4.990 Ft

Wiener Schnitzel
mit lauwarmen Kartoffelnsalat
5.290 Ft

Schweinefilet im Speck
mit Siisskartoffeln-Pommes und
Knoblauch-Braunesosse
5.390 Ft

Schweinshaxe in Bier gebraten
dazu gerosteten Kartoffeln
und Krautsalat
5.490 Ft

KALB, RIND

Wiirziges Kalbfleisch
mit Pilzragout und
Pilz-Kartoffelpiiree

5.990 Ft

Rumpsteak mit wiirziger Sauce
und Ofenkartoffeln
6.990 Ft

Lammragout
mit getrockneten Friichten
und Chili-Kurkuma-Bulgur
5.490 Ft

Wir berechnen eine Servicegebiihr von 10 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.

Die halbe Portionen werden mit 70% verrechnet werden! Bei Anderung der Beilage 650-1.090 Ft wird berechnet!




WILD

Hirschragoutsuppe a’la Orség
2.490 Ft

Wildgulasch mit Waldpilzen,
dazu Dodolle
5.490 Ft

KLEINE PORTION FUR KINDER

Fleischsuppe
mit Leberknodel im Tasse
1.590 Ft

Hiihnersuppe mit Nudeln im Tasse
1.590 Ft

Gegrillte Hihnchenbrust mit Kroketten
3.490 Ft

Panierte Hihnchenbrust
mit Dill-Joghurt-Salat
3.490 Ft

Cordon Bleu aus Hihnchenbrust
mit Mais-Reis
3.690 Ft

Schweinefilet paniert mit Rizi-Bizi
3.490 Ft

Kaisescheiben paniert
mit Pommes frites
3.490 Ft

BEILAGE, SALAT

Gedampfter Reis
1.050 Ft

Petersilien-Kartoffeln
1.050 Ft

Pommes frites
1.150 Ft

Hausgemachte Steakkartoffeln
1.150 Ft

SiiBkartoffel-Chips
1.390 Ft

Dodolle
2.290 Ft

Sauergemiise
Kraut-, Tomaten-, Gurkensalat
1.490 Ft

DESSERT

Schokoladen-Lava-Kuchen
mit Rum-Kirschragout

(Zubereitungszeit: 20 Minuten)
2.290 Ft

Cannoli
mit Zitronen-Schokoladenquark
2.290 Ft

Schomlauer Nockerl
2.290 Ft

Wir berechnen eine Servicegebiihr von 10 % auf den Gesamtbetrag der Rechnung.

Die halbe Portionen werden mit 70% verrechnet werden! Bei Anderung der Beilage 650-1.090 Ft wird berechnet!




